
     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

 

                   

EN PLUS DE LA CARTE : 

       VENDREDI SOIR 

SAMEDI MIDI ET SOIR 

 

Fondue chinoise 250g./pers.   29.00 

Viande de bœuf, cheval et poulet  

A cuire dans du bouillon 

Servie avec frites et sauces 

Fondue valaisanne 220g./pers.  35.00 

Viande de bœuf assaisonnée aux 

épices de viande séchée 

A cuire dans du bouillon avec vin rouge 

Servie avec frites et sauces 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

 

NOS VIANDES 

 

Tendre pièce de bœuf   45.00 

Entrecôte de cheval    39.00 

Steak « ranch » de cheval   37.00 

Enrobé de lard fumé de porc 

Ces viandes(200g) sont servies sur une ardoise chaude avec :  

- légumes au beurre 

- gratin dauphinois ou frites 

- 3 sauces : beurre maison, sauce cocktail et sauce ail 

Poêlon de l’Armailli    45.00 

Tendre pièce de bœuf servie sur poêlon, frites et légumes 

Beurre à choix : 

- fines herbes 

- trois poivres 

- ail 

Cordon bleu fribourgeois   28.00 

Servi avec frites et légumes au beurre 

Roastbeef maison sauce tartare  28.00 

Servi avec frites 

Ailes de poulet    19.00 

Servies avec frites 

Tartare de bœuf 150g. / 180g. 25.00 / 31.00 

Servi avec frites, toasts et beurre 

Jambon de la borne, lard et saucisson 28.00 

Servis chaud avec gratin dauphinois et légumes 

Langue de bœuf sauce aux câpres  28.00 

Servie avec riz 

Assiette gruyérienne    27.00 

Viande séchée de cheval, 3 types de saucisses sèches, 

lard séché, jambon à l’os, gruyère, vacherin, beurre, 

cornichons et oignons 

  



     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

 

NOS FROMAGES FONDUS 

 

Fondue Cabriolle 250g.   29.00 

Fromage de chèvre, base vin blanc, ail 

Fondue Moitié-moitié 200g.   22.00 

Vacherin AOP et Gruyère AOP, 

base vin blanc et ail 

Fondue Vacherin 200g.   23.00 

AOP, base eau et ail 

Croûte au fromage du Moléson  24.00 

Jambon de la borne, œuf au plat, oignons, tomate 

En suppl. : ravier de cornichons et oignons   3.00 

 

 

SPÉCIALITÉS DE LA MAISON 

 

Morilles farcies    41.00 

Servies avec frites 

Macaronis de chalet en cassoton  23.00  

Servis avec lardons de porc et gruyère 

 

 

 

  



  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

       

       

       

       

       

  

 

VÉGÉTARIENS ET POISSON 

 

Soupe de chalet    16.00 

Servie avec gruyère et croûtons 

Soupe à la tomate grand-mère  16.00 

Gruyère, crème battue 

Tartines de chèvre chaud   25.00 

Fromage de chèvre servi avec salade verte (4 pces) 

Filets de perches meunières   29.00 

Servis avec frites 

Tagliatelles aux morilles   29.00 

Petite salade du buffet      9.00 

Sans menu ou sans plat 

Grande salade du buffet   16.00 

Sans menu ou sans plat 

 

 

  



           

           

           

           

           

      

 

 

 

 

 

 

 

 

     POUR NOS PETITS CHÉRUBINS 

 

 
 

Chicken nuggets   12.00 

Servis avec frites, légumes et sauce cocktail 

 
Jambon de la borne  12.00 

Servi froid avec frites, légumes, sauce cocktail 

 
Macaronis de chalet en cassoton 12.00 

Servis avec lardons de porc et gruyère râpé 

 

    

 

  



 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

   

       

       

       

       

       

   

 

PROVENANCE 

 

 

Bœuf  Suisse 

 

Cheval  Suisse, Canada 

 

Porc  Suisse 

 

Poulet  Suisse, Hongrie 

 

Poisson  Russie, Pologne, UE 

 

 

 

 


